KURUTMA YONTEMLERI

Glineste Kurutma:

Giines enerjisinden yararlanarak acgik havada yapilan kurutma
islemidir. Tabii kurutma olarak da isimlendirilir.

Giineste kurutma yéntemi ¢cok eski bir yontem olmasina ragmen
tztimler salkimlar halinde, incirler ise dalinda gilineste
kurutulmaktadir.

Giineste kurutma 8-10 giinde tamamlanmaktadir. Uriin, ozelligine
bagli olarak toprak, beton, branda veya temiz bezlere serilerek
kurutulur. Glineste kurutma iiriiniin yapisinda ve besin degerinde
olumsuzluklara yol acabilmektedir
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Giineste kurutulan meyvelerin bazi
ozellikleri
Meyve Tiirii Verim (%) Son Uriinde Kurutma siires

Su oran1 (%) (giin)

(ekirdeksiz tiziim 25-28 12-15 §-10

Kayisi 20-30 15-20 3-6

Enk 25-30 16-19 7

Elma 11-12 3-5 15-18
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Meyveler giines enerjisinden yararlanarak acgikta kurutulurken toz,
toprak, yagmur ve sergi yerlerinde dolasan cesitli

bocek ve hayvanlarin zararlarina ugramakta, iirtin kalitesi olumsuz

yonde etkilenmektedir. Bu zararlari en aza indirmek
icin su hususlara dikkat edilmelidir;

@ Kurutulacak meyveler kurutma olgunlugunda hasat edilmelidir.

@ Hasat usulline uygun olarak yapilmalidir.
@ Yabanci maddeler sap, ¢6p, yaprak, tas vb. ile bereli olanlar
ayrilmahdir.
@ Gerek temizlemek, gerekse tarim ilaci artiklarindan arindirmak
tizere yikanmaldir.
@ Boylama yapilmalidir.

@ Biitiin, parca ve dilim meyveler ayri ayri igleme tabi tutulmahdir.

@ Kukirtleme, uygun yontemle yapilmahdir.
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